
www.portsaintlouis.fr

25 fev.
> 05 avr.
2019

La restauration scolaire vous propose
des menus aux recettes variées,

préparées avec des produits de qualité.
En cas de difficultés particulières,

ces menus pourront être modifiés.
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Pôle Restauration

04 42 56 43 18



LES MENUS SONT IMAGINES 
PAR UNE DIETETICIENNE

 : plats entièrement fabriqués par la cuisine

CELINE GAY 
Responsable du service restauration

H

Désormais,
la réservation des repas de restauration collective se fera
au préalable par période de vacances à vacances.
Finie la corvée de renouvellement de tickets aux heures
d'ouverture du service.
Vous pourrez maintenant réserver en ligne votre planning
de repas pour l'ensemble de la période 
(ici des vacances de noël aux vacances d'hiver).

Pour cela
Connectez-vous au portail familles de la commune  :
https://portsaintlouis.portail-familles.net/

Et réservez les repas de vos enfants.

Vous avez jusqu'au 15 Février 2019
pour effectuer votre sélection.

ATTENTION ! La réservation effectuée ne sera prise en
compte qu'après règlement de la facture.

Il vous est également possible d'effectuer cette réservation
directement auprès du

jusqu'au 15 Février 2019 au soir

 

LA RESTAURATION
SE MODERNISE

Pôle Enfance Jeunesse
avenue Joseph Simonnet

semaine du 18/03 > 22/03

• Salade composée
• Poulet au curry H
• Semoule H
• Fromage
• Fruit

LUNDI

• Macédoine de légumes H
• Sauté d’agneau H
• Printanière de légumes H
• Patisserie

MARDI

                   Menu Bio
• Salade de concombres H
• Sauté d’Ovin H
• Penne complètes H
• Emmental
• Pomme Juliet

JEUDI

• Céleri rémoulade H
• Filet de lieu sauce tartare H
• Purée de brocolis H
• Mousse au chocolat

VENDREDI

semaine du 25/03 > 29/03

• Haricots verts en salade H
• Pâtes aux fruits de mer H
• Fromage
• Fruit

LUNDI MARDI

• Potage pois cassés H
• Rosbif H
• Duo de choux H
• Fromage
• Fruit

semaine du 25/02 > 01/03

• Salade de pâtes H
• Filet de poulet basquaise H
• Haricots verts H
• Fromage
• Fruit

LUNDI MARDI

JEUDI

• Carottes râpées H
• Brochette de dindonneau H
• Petits pois H
• Flan vanille

VENDREDI

semaine du 04/03 > 08/03

• Méli mélo de choux 
• Boulette à l’agneau
• Boulgour
• Petits suisses aromatisés
aux fruits

        
• Salade  verte H
• Cordon bleu H
• Mélange de légumes grillés H 
• Fromage blanc aux fruits

MARDI

• Salade grecque H
• Veau Marengo H
• Écrasé de pomme de terre H
• Fromage
• Fruit

JEUDI

               Menu Bio
• Pizza au fromage
• Sauté de dinde H
• Haricots blanc en sauce H
• Compote de pomme

VENDREDI

semaine du 11/03 > 15/03

                 Menu Bio
• Salade de Betteraves rouges H
• Boulettes de boeuf H
• Gratin de crozets H
• Yaourt aromatisé au citron

• Salade d’ébly H
• Normadin de veau H
• Poêlée forestière H
• Fromage
• Fruit

MARDILUNDI

JEUDI

• Salade coleslaw H
• Colombo de porc H
• Pommes noisettes
• Crème vanille

VENDREDI
• Salade d’endives H
• Pilons de poulet aux herbes H
• Gratin d’épinards H
• Fromage
• Fruit

• Salade césar 
• Hachis parmentier H
• Salade de fruits

JEUDI

                  Menu Bio
• Salade de lentilles corail H
• Omelette au fromage H
• Haricots plats H
• Yaourt à la vanille

VENDREDI

                 
• Salade de lentilles H
• Duo de merlu vapeur H
• Duo de carottes H
• Fromage / Fruit

LUNDI

• Salade césar H
• Blanquette de colin H
• Riz safrané H
• Fromage / Fruit

semaine du 01/04 > 05/04

• Chiffonade de surimi H
• Boeuf mironton H
• Poêlée maraichère H
• Compote / Biscuit

LUNDI MARDI

• Salade de pomme de terre
et thon H
• Blanquette de dinde H
• Carottes jeunes H
• Fromage / Fruit

JEUDI

• Endives au gruyère H
• Steak haché H
• Pâtes à la sauce tomate H
• Dessert ardéchois

VENDREDI

• Taboulé H
• Poisson meunière 
• Gratin de chou fleur H
• Fromage
• Fruit


